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NOS GATEAUX

Nos géteaux traditionnels

Dans nos ateliers de production, situes a Liege, oe

nous préparons des gateaux traditionnels

selon des methodes de production artisanales.

wmmm))

Nous privilegions des ingrédients de qualité, issus autant que
possible, de producteurs locaux, pour retrouver des saveurs simples
et authentiques. Sans artifices, juste le godt du vrai, fagonné avec
soin et fait main.

Nos gateaux accompagnent les moments

TRADITIONNELS

de vie avec sincerite et simp/icité.



Nos gateaux traditionnels

=S CLASSIQUE

Savoie au choix

1seul choix possible

- Nature - Chocolat

Composition intérieure
(creme) au choix

1seul choix possible

- Créme patissiére - Chantilly chocolat
- Chantilly . Créme mousseline

Composition interieure
(Compotée de fruits) au choix
1 seul choix possible

- Compotée d’ananas - Compotée de fraises/framboises
- Compotée de fraises - Sans compotée de fruits
- Compotée de framboises

Deécoration au choix

1 seul choix possible

- Chantilly fruits frais - Chantilly chocolat sans fruits frais
(selon la saison) - Ganache fruits frais

- Chantilly sans fruits frais (selon la saison)

- Chantilly chocolat avec fruits frais - Ganache sans fruits frais

(selon la saison)

Contour alu ChOix (a 'exception du « ganache »)

1 seul choix possible

- Copeaux de chocolat noir - Brésilienne
- Copeaux de chocolat blanc - Amandes effilées

A COmmander - 1jour & lavance
au PI us ta rd . - 2 jours & l'avance sile giteau est personnalisé avec

une photo ou illustration imprimée (voir page 12)

4.6.8-12
en nombre 15.20.25.30
de personnes 35.40 .45.50

1 < \

' ¥ 4320 !

'\ personnes ,’ personnes 1
~ ’

e

Plaquette lllustration Photo Inscription Figurine
Heureux anniversaire imprimée imprimée

Photos non contractuelles




Nos géteaux traditionnels
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Chantilly [
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Chantilly

fruits frais,
contour copeaux
de chocolat noir

Ganache
fruits frais

Photos non contractuelles




Nos gateaux traditionnels

Creme
au beurre
moka

contour brésilienne

Creme
au beurre
praliné

contour amandes effilées

Creme
au beurre
chocolat

contour copeaux de chocolat blanc

A commander
au plus tard :

- Tjour al'avance
- 2jours al'avance sile gateau est personnalisé
avec une photo ou illustration imprimée

(voir page 12)

4.6.8-12
en nombre 15.20.25.30
de personnes 35.40 .45.50

1
a 238 4320
’

A\
1
1
\ ’
\\ personnes L, personnes "

Découvrez toutes les personnalisations disponibles en page 12.

B &

Plaquette lllustration Photo Inscription Figurine
Heureux anniversaire imprimée imprimée

Photos non contractuelles
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LES CREMES
AU BEURRE
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Creme

au beurre
Creme
au beurre
chocolat

Creme
au beurre
pralmé




Nos géteaux traditionnels

-5 BAVAROIS

Bavarois

a la fraise
glagage fraise,
biscuit cuillere nature

Bavarois

au chocolat
glagage chocolat,
biscuit cuillere nature

A commander
au plus tard :

- Tjour a Pavance

Decouvrez ,f‘.“ﬁ .
%f en nombre toutes les ;‘ <
g de personnes personnalisations L :
5 4.6.8 disponibles %
g en page 12.
S Plaquepte ' Inscription Figurine
£ Heureux anniversaire




Nos géteaux traditionnels

Bavarois
a la fraise

Bavarois
au chocolat

Photos non contractuelles




Nos géteaux traditionnels

=S ENTREMETS

« Le praliné »

Biscuit noisette, croquant feuillantine,

crémeux praliné, mousse praline

« Le framboise vanille »
Crémeux framboise, mousse vanille,
confit framboise, biscuit shortbread,

biscuit moelleux aux framboises

« Le delice chocolat »
Entremet mousse chocolat noir,

insert crémeux vanille, gelée de framboise,
biscuit sans farine au chocolat,

croquant chocolat noir

A commander
au plus tard :

1jour al'avance

en nombre Découvrez toutes
de personnes .. . .
les personnalisations disponibles
4.6 en page 12.

Plaquette Figurine
Heureux anniversaire

Photos non contractuelles




Nos géteaux traditionnels

SIAWALINA S

« Le delice chocolat »

Photos non contractuelles



Nos géteaux traditionnels

=S
PERSONNALISATIONS

Graw®
Plaquette
«Heureux anniversaire»
: ; V Classiques
D|spor;|b|e V Crémes au beurre
pour les -
gateaux : V Bavarois
V Entremets
Gva‘“\t
Inscription
Disponible V Classiques
pour les  V Crémes au beurre
gateaux: v Bavarois
Formats L. .
des gateaux Inscriptions possibles
6p. 8 caractéres maximum
8p. Joyeux anniversaire ou Prénom + age
12 p. et plus  Toute inscription possible
eroe™

Photo imprimée e\

Disponible
pour les
gateaux : V Crémes au beurre 4 partir du format 6 p.

V Classiques 4 partir du format 6 p.

Merci de nous envoyer votre photo par e-mail a
production(@pointchaud.be au plus tard 48h avant le
retrait de votre gateau. N'oubliez pas de préciser la date,
et le magasin choisis pour le retrait ainsi que le descriptif
du géteau.

La qualité de I'mpression est directement liée a la qualité du fichier
fourni par vos soins. Nous vous invitons a en tenir compte lors du choix
de votre visuel avant de nous transmettre le fichier.

Photos non contractuelles




Illustration imprimée

Nos géteaux traditionnels

erne™

Su?‘\;o c

Disponible -
popur los v Classiques a partir du format 6 p.
gateaux : V Cremes au beurre 3 partir du format 6 p.
Merci de nous envoyer votre illustration
wi_I!._EE.HE - par e-mail & production(@pointchaud.be
JUNGLE! au plus tard 48h avant le retrait de votre
gateau. N'oubliez pas de préciser la date, et
Votre le magasin choisis pour le retrait ainsi que le
illustration  descriptif du gateau.
La qualité de Pimpression est directement liée a la
qualité du fichier fourni par vos soins. Nous vous
invitons a en tenir compte lors du choix de votre
visuel avant de nous transmettre le fichier.
ou
" Une lllustration choisie par nos soins parmi les
tlustration 4y ot cations disponibles dans notre base de
sur base donné
dun theme d@onnees.
\"
Figurines e

Baptéme / Naissance : fille ou gargon

Communion: fille ou gargon

Mariés

Photos non contractuelles



Nos géteaux traditionnels
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Exemple de piece montée composée de deux entremets praliné 6 p.,
d’un entremet délice chocolat 6 p. et de la décoration spéciale

Choisissez le nombre d’étages \’O\“x\\?fe
PS Py C'
de la structure (1 gateau par étage) sV

puis le format de vos gateaux.

Structure  Formats
Figurine «Mariés» disponible

voir en page 13.

Photos non contractuelles

Composition
de votre
piece
montee

Gateaux
au choix

- Les classiques
- Les cremes au beurre
- Les bavarois

- Les entremets

Decoration
au choix

- Décoration de base
(se référer au présent
catalogue)

- Décoration spéciale
selon la saison

o
nct
Pk &0 cc),or 0o

eco.
de\a c\(\o\S\e

A commander
au plus tard :

1 semaine a I'avance



Nos gateaux «Premium»
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Pour les occasions particu/iéres comme

NOS GATEAUX
«PREMIUM»

un mariage, une fete d’entreprise ou une
communion, Nous proposons une gamme
de gateaux soignes, penses pour s’‘adapter
a 'ambiance et au moment.




Nos gateaux «Premium»

-S « NUMBER CAKES »

Decoration au choix

- Chocolat
pate sablée nature, créme fraiche
chocolat, morceaux de brownie,
décoration chocolatée

- Vanille fruits
pate sablée nature, creme fraiche,
compotée de fraises/framboises,
décoration fruits frais et macarons

Choix du chiffre

0.1.2.3.4.5.6-7-8-9

A %OV{\O(\

Formats

en nombre Pas de personnalisation A comma nder au Plus tard :
de personnes Possib|e 3jours a l'avance

4.8

Photos non contractuelles




Nos gateaux «Premium»

Number
cake

Chocolat

«SAAVO dddWNN» S

Number
cake

Vanille

ntractuelles

Photos non co




Nos gateaux «Premium»

ces

69e

Nombre de pieces
du méme gout :
commande par 6 piéces Pas de personnalisation
en multi-goits : possible
1 piece de chaque gout
commande par 6 pieces

Photos non contractuelles

Cupcake rose
cupcake vanille, fourrage framboise,
créme mascarpone rose

Cupcake bleu

cupcake vanille, fourrage fruits des bois,

créme mascarpone bleue

Cupcake vert
cupcake vanille, fourrage pistache,
créme mascarpone verte

Cupcake marron
cupcake vanille, fourrage chocolat,
créme mascarpone marron

Cupcake jaune
cupcake vanille, fourrage citron,
créme mascarpone jaune

Cupcake blanc

cupcake nature a la vanille

(sans fourrage)

A commander
au plus tard :

3jours a lavance



Nos gateaux «Premium»

Cupcake bleu Cupcake vert
Fruits des bois Pistache

SAAVIONO S

Cupcake jaune Cupcakes Multi- gouts Cupcake blanc

Citron Vanille

Cu pcake rose Cu pcake marron

Framboise Chocolat

Photos non contractuelles




Photos non contractuelles

en nombre
de personnes

12

Savoie nature, créme fraiche,
morceaux de fraises

et framboises ;

décoration :

créme fraiche fruits rouges

Savoie chocolat,

créeme fraiche chocolat

et morceaux de brownie ;
décoration :

créme fraiche chocolat,
morceaux de brownie et décor
chocolaté

1 semaine a I'avance



Nos gateaux «Premium»

Vanille
Fruits
rouges

«SAAVO ddAV 17 S

Chocolat

ntractuelles

Photos non co




Nos gateaux «Premium»

Cone de choux

Choux craquelins fourrés

de mousseline nature

Format
en nombre Pas de personnalisation A commander

de personnes

possible au plus tard :

1 semaine a I'avance

20-40

Photos non contractuelles




en nombre
de personnes

6

choux fourrés mousseline,

ganache chocolat, fond sablé

1jour & lavance

Photos non contractuelles



Nos gateaux «Premium»

“S CREATIONS

Pour vos evénements speciaux, nous concevons des gateaux sur mesure,

en fonction de vos souhaits.

Pour toutes vos créations sur mesure,
contactez-nous :

production(@pointchaud.be

. - : A commander
\ = : au plus tard :

Exemple de piéce montée composée de nougatine et choux

Photos non contractuelles

1 mois a l'avance




A CHAQUE

MOMENT

GOURMAND,

nethe lowckhe
%Wepzfcm/

Partagez avec nous

vos moments gourmands !
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